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EAN 8004645359204 Kategorija Ramus vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Rausvasis % Turbiana ir Rondinella
i Gamintojas ] Brandinimas
é Tommasi - Brandinta plieno talpose 4 mén.
@ Salis i Turis
Italija 0,75
(°) Regionas Stiprumas
@ Venetas 12.5%
@ Skonis !H Kiekis déZutéje
Sausas 6

Gamybos ypatumai
ISskirtinis vynas, atspindintis Gardos ezero terroir — sukurtas i§
kruopsciai atrinkty Turbiana ir Rondinella vynuogiy. Abi veislés

skinamos vienu metu, trumpai maceruojamos, Svelniai spaudziamos, o
gautas sultis fermentuojamos 10 dieny palaikant 15-18 °C temperatira.
Po fermentacijos vynas 4 ménesius brandinamas nerudijancio plieno

talpose, kad iSlaikyty Svary, vaisiSka ir elegantiSka charakter;j.

Aromatas
Aromatas subtilus, elegantiskas ir gaivus. Jame atsiskleidzia Svieziy

raudonyjy uogy — avieciy, braskiy ir raudonyjy serbenty natos, kurias
papildo prinokusiy persiky ir baltyjy abrikosy uZuominos. Jau¢iami taip

pat ir lengvi balty géliy akcentai, o §velnios citrusiniy vaisiy natos
suteikia papildomos gaivos.

Skonis
Vynas pasizZymi gaiviu ir subtiliai mineraliSku skoniu. Paletéje
jauciamos Svelnios raudonuyjy uogy — ypac braskiy - uzuominos,

praturtintos lengvomis citrusiniy vaisiy natomis. Ilgai iSliekanciame
poskonyje juntamos laukinés braskés, serbentai bei rausvojo greipfruto

uzuominos.

Rekomenduojama derinti su
Rekomenduojame derinti su baltgja Zuvimi, jvairiais Azijos virtuvés
patiekalais, jvairiomis picomis ar kietaisiais striais.

Rekomenduojame patiekti 10 - 12 ° C baltojo vyno tauréje.
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