FERREIRA Ruby Porto DOC 0,751

101 YOGE QUE PEDIY
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EAN 5601007001615 Kategorija Pastiprintas vynas

O Spalva ?:/‘.33,‘? Vynuogiy risis
Raudonasis % Tinta Amarela, Tinta Barroca, Tinta
Roriz, Tinto Cao, Touriga Franca,
Touriga Nacional

Brandinimas
Jauniausias vynas brandintas 3
metus gZuole

@ Salis
Portugalija

o
Regionas i Turis
Dueras 0,75

Stiprumas
19.5%

2
@ Skonis
Saldus
E % ! Kiekis dézutéje
6

Gamybos ypatumai
sPorto Ferreira Ruby“ gaminamas tradiciniu Porto vyno metodu.
Rankomis rinktos vynuogeés Svelniai susmulkinamos ir fermentuojamos
su maceracija, kad buty iSgauti geriausi vynuogiy odeliy komponentai.
Temperatira ir vyno tankis grieZtai kontroliuojami, kad vyndarys

galéty pasirinkti tinkamg momentg prideéti vyno alkoholj, sustabdantj
fermentacijg ir iSlaikantj nattraly salduma.

Aromatas

Aromatas ekspresyvus, jame atsiskleidZia raudonos, sunokusios
tresnés, juodosios slyvos bei serbentai su dziovinty vaisiy ir Svelnios
vanilés uZzuominomis.

Skonis

Vyno skonis ekspresyvus, pirmiausiai atsiskleidZia sunokusiy
raudonuyjy vaisiy natos. Svelnis taninai bei elegantigkos saldZios natos
iSryskina vyno ilgg poskonj, kuriame juntamos dziovinty vaisiy ir
prieskoniy natos.

Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojama ragauti vieng arba derinti su jvairiais Sokoladiniais
desertais, brandintais suriais, obuoliy pyragu ar jvairiy skoniy
Sokoladais. Rekomenduojama patiekti 16 - 18 °C maZesnéje baltojo
vyno tauréje.
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