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MAS PERE Reserva Brut Cava 0,21

FAN 8426998258209 Kategorija Putojantis vynas

O Spalva feaz Vynuogiy rasis
Baltasis % 35% Macabeo, 35% Xarello, 30%
Parellada
i Gamintojas ] Brandinimas
é Pere Ventura -* Brandintas su mielémis 15-18
menesiy
@ Salis i Tiris
Ispanija 0,2
Q, Regionas Stiprumas
@ Penedesas 11.5%
@ Skonis m Kiekis dézutéje
Sausas 24

Gamybos ypatumai

Vynuoges atkeliauja i§ Penedes Superior (Salia Katalonijos kalny),
Penedes Maritimo (alia juros, kalny grandinéje) ir Penedes Central
(tarp kity dviejy) vietoviy. Klimatas visose regiono dalyse yra jirinis -
didelis saulés ir Silumos kiekis leidzia prisiripti vynuogéms, taciau véjai,
atkeliaujantys nuo juros, jas atvésina, o tai leidZia pagaminti
elegantiSka ir subalansuota gérimg. Seni vynmedZiai auginami laikantis
Goblet ir Trellis sistemy principy. Vynuogeés renkamos rankomis.

Aromatas
Aromatas intensyvus, aiSkiai atsiskleidZia geltonosios kriausés,
greipfruto, Svieziy kepiniy bei migdolinio kremo uZuominomis.

Skonis

Skonyje juntami smulkis burbuliukai bei kremine puta. Ragstis
subalansuota, juntamas ilgas poskonis, kuriame atsiskleidzia
geltonosios kriausés, migdolinio kremo bei SvieZiy kepiniy natos.
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Rekomenduojama derinti su

Rekomenduojama ragauti vieng 8-10C putojancio vyno tauréje.
Rekomenduojama derinti kartu su jvairiais tapas stiliaus uzkandziais,
grilyje kepta Zuvimi, kalmarais ar jvairiais makarony patiekalais.
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